
menu abissa

Tartare d’avocat aux crevettes
 
Tartare de thon 
Carpaccio de boeuf

Carpaccio de tomates aux olives 
salade Composée 
Assiette de crudité 
Salade de pomme de terre
Cocktail d’avocat aux crevettes
 
Assiette de Saumon fumé 

Assiette de fromage

Assiette de charcuteries

(Vinaigre balsamique, Aneth, Avocats, Creve�es)

(Vinaigre, Filet de boeuf, Huile d’olive, Poi�e)

(Avocat, Creve�e, Feuille de laitue, Sauce Cocktails)

(Saum�, Laitue)

(Chè�e chaud, Camembert, Rock F�t, M�zarela, 
Gouda)

(Sauci��s secs, andouille, boudin blanc)

10.000F

11.000F
12.000F

5.000F
5.000F
5.000F
5.000F
6.000F

12.000F

10.000F

7.000F

ENTRÉES FROIDES

Le Continental

Ivorian Breakfast

(Café, Charcuterie, Viennoiserie, Pain, Beurre, 
Jus nature, Omele�e)

(Semoule de manioc, Th� frit, Découpe de légume 
et s� a�ais�ement, Sauce magic)

5.000F

5.000F

PETIT DEJEUNER
SALADE ABISSA LODGE

Salade César

Salade de langouste

Salade de tomate au thon

Salade pomme de terre chèvre 
chaud

(Feuille de laitue, Creve�e, Maïs doux, T�ate, 
oeuf dur,c�c��e, Oign�)

(Feuille de laitue, Blanc de poulet, Pain de mie,
Parmesan rapé, Oign�)

(Feuille de laitue, Langouste, Avocat, T�ate, 
Oeuf dur)

(Feuille de laitue, T�ate, Th�)

8.000F

12.000F

15.000F

5.000F

10.000F

NOS GRANDES SALADES

Classic

Big Mac

Homade

(S teak grillé, Ketchup, Crème fraiche, Salade, 
Oign�, T�ate)

(S teak grillé, Ketchup, Fr�age, Crème fraiche, 
Salade, Oign�, T�ate, C�nich�)

9.000F

10.000F

10.000F

HAMBURGER

zaatar
Viande/Fromage

5.000F
5.000F

MANAÏCHE

4 Saisons

Royale

Margueritha

Fermière

(Jamb�, m�arella, Champign�, Olive noire)

(Jamb�, m�arella, Champign�, Olive noire
Sauce t�ate, Oign�, Ail)

(M�arella, T�ate, Basilic)

(Poi��, Courge�e, M�arella, Champign�,
Sauce t�ate, Jamb�)

9.000F/12.000F

9.000F/12.000F

9.000F/12.000F

9.000F/12.000F

PIZZA MOYENNE & GRANDE



Riz ( nature - légumes ) • Jardinière de légumes • Attiéké • Attiéké métisse • Couscous • Alloco
Frites • Igname vapeur • Pattes • Pommes de terre ( Sautées - Purée )

NOS GARNITURES (*Suplément 2000FR)

NOS SAUCES

SAUCE PROVINCIALE • SAUCE CHAMPIGNON • SAUCE POIVRE VERT • SAUCE ROQUE FORT

NOS BROCHETTES
Brochettes de gambas
Brochettes de mérou
Brochettes de crevette
Brochettes de filet de boeuf
Brochettes de blanc de poulet

10.000F
10.000F
8.000F
8.000F
7.000F

NOS DESSERTS

Mousse au chocolat
Salade de fruits
Crème Moka
Crème chocolat; confiture; nature 
sucrée
Crêpe ( nature - Choco )

5.000F
4.000F
5.000F
2.500F

1.500F/2.500F

NOS PLATS

Magret De Canard Roti
Langue De Bœuf Au Curry
Souris D’agneau
Filet De Bœuf
Poulet à La Creme Fraiche ½
Roti de queue de Bœuf

25.000F
15.000F
15.000F
12.000F
12.500F
10.000F

Commande : 07 87 753 939 / 01 73 818 586

15.000F
18.000F
18.000F
10.000F

8.000F

Calamar sauce américaine
Gambas plancha
Langouste
Pavet de capitaine à l’ail
Sole meunière

NOS POISSONS ET FRUITS DE MER

Soupe De Poisson
Soupe Du Pêcheur
Soupe Au Fruit De Mer
Soupe De Legume Au Poulet
Soupe De tomate aux Vermicelles

8.000F/10.000F/15.000F
18.000F
18.000F

8.000F/16.000F
8.000F

NOS SOUPES

NOS SPECIALITES AFRICAINES

9.500F
18.000F

8.000F
16.000F

9.000F
18.000F

8.000F/10.000F
8.000F

18.000F
9.000F

Kedjenou De Pintade ½
Kedjenou De Pintade 
Kedjenou De Poulet de Chair ½
Kedjenou De Poulet de Chair 
Kedjenou De Pondeuse ½
Kedjenou De Pondeuse
Poisson Grillé 
Poulet Grillé ½
Lapin Braisé entier
Lapin Braisé ½


